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Tehnologija proizvodnje bijelih, ruzicastih i crnih vina
(228257)

Nositelj predmeta

prof. dr. sc. Ana Jeromel

Opis predmeta

Cilj predmet je omoguciti studentima usvajanje temeljnih znanja o postupcima primarne prerade
grozda i tehnologiji proizvodnje bijelih, ruzi¢astih i crnih vina te ih osposobiti za odabir prikladnog
tehnoloskog procesa, postupka dorade, dozrijevanja i cuvanja vina s obzirom na specifi¢nosti
kultivara i proizvodne godine u uvjetima mediteranskog podrucja.

ECTS: 3.00 Ocjenjivanje

Engleski jezik: R1 Dovoljan (2): 61-70%
Dobar (3): 71-80%

E-ucenje: R1 Vrlo dobar (4): 81-90%

Izvrstan (5): 91-100%
Sati nastave: 30
Predavanja: 30

Izvodac predavanja

e izv. prof. dr. sc. Ana-Marija Jagati¢ Korenika

e izv. prof. dr. sc. Zeljko Andabaka

Vrsta predmeta
e Diplomski studij / Mediteranska poljoprivreda (Obvezni predmet, 2. semestar, 1. godina)
Opce kompetencije

Predmet osposobljava za razumijevanje osnovnih kemijskih i tehnolo$kih procesa neophodnih u
proizvodnji vina. Student stjecCe teorijska i prakticna znanja o nacinu i razlozima primjeni pojedinog
enoloskog postupka i njegovom utjecaju na kakvocu vina

Oblici nastave

e Predavanja
* Vjezbe

Ishodi ucenja i nacin provjere
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Ishod ucenja

Nacin provjere

pojedine godine.

1. Utvrditi razlic¢itosti vina prema njihovom kemijskom sastavu
obzirom na kulitvar, podrucje proizvodnje te specificnosti

Test znanja ili zavrsni ispit

2. Objasniti i planirati cjelokupan tehnoloski proces proizvodnje
ovisno o kultivaru i tipu vina koji se zeli proizvesti

Test znanja ili zavrsni ispit

3. Usporediti tehnoloske procese proizvodnje bijelih, ruzicastih i
crnih vina te predloziti one prikladne uvazavajuci uvjete

Test znanja ili zavrsni ispit

proizvodnje i specifi¢nosti proizvodne godine

4. Predloziti prikladan tehnoloski proces dorade i njege vina
ovisno o kemijskom sastavu i senzornim svojstvima vina

Test znanja ili zavr$ni ispit

5. Razlikovati pojedinacne mirise i okuse te temeljem njih
vrednovati kakvocéu bijelih, ruzic¢astih i crnih vina

Test znanja ili zavrsni ispit

Nacin rada

Obveze nastavnika

Izvodenje nastave prema nastavnom planu, pra¢enje rada studenata, ocjenjivanje i vrednovanje
rada studenta tijekom semestra i na zavrSnom ispitu, pra¢enje kvalitete koje osiguravaju izlazne
kompetencije, aktivna komunikacija sa studentom tijekom cijelog semestra

Obveze studenta

Studenti su obavezni redovito prisustvovati na nastavi, a evidenciju nastave provodi predmetni
profesor. Za ostvarivanje prava na potpis, studenti su obavezni tijekom cijelog semestra nazociti na
najmanje 80% predavanja i 80% vjezbi. Ukoliko je student izostao sa nastave vise od dopustenog, a
bez opravdanog razloga, potpis ¢e mu biti uskracen te je duzan ponovno upisati predmet u iducoj
akademskoj godini. Studenti su obavezni prisustvovati i vjezbama, gdje se od njih ocekuje aktivan

angazman, sudjelovanje u raspravi i rjeSavanju zadataka

Polaganje ispita

Elementi
pracenja

Maksimalno
bodova ili
udio u ocjeni

Bodovna skala
ocjena

Ocjena

Broj sati Ukupni broj ECTS bodovi
izravne sati rada
nastave prosjecnog

studenta

Zavrsni ispit

100%

0-60
61-70
71-80
81-90

91-100

Nedovoljan (1)
Dovoljan (2)
Dobar (3)

Vrlo dobar (4)
Izvrstan (5)
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Tjedni plan nastave

Kemijski sastav grozda i mosta

Alkoholna i glikopiruvicna fermentacija
Tehnologija proizvodnje bijelih vina
Tehnologija proizvodnje crnih i ruzicastih vina
Primjena SOZ2 u vinarstvu

Malolakti¢na fermentacija

Postupci dorade, njege i dozrijevanja vina
Postupci stabilizacije, bistrenja i filtracije vina
Punjenje i cuvanje vina u boci

Senzorika vina
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Obvezna literatura
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S. Herjavec "Vinarstvo", Golden marketing, Zagreb, 2018

R. Jackson ,Wine science”, Academic press, 2000

3. Riberau-Gayon, P., D., Dubourdieu, B., Doneche, A., Lonvaud: “"Handbook of enology-The
microbiology of Wine and Vinification”, Volume 1, Paris, 2006.

4. Riberau-Gayon, P., D., Dubourdieu, B., Doneche, A., Lonvaud: "Handbook of enology-The

Chemistry of Wine, Stabilization and Treatments”, second edition Volume 2, Paris, 2006.
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