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Dorada i prerada vo¢nih vrsta Mediterana (228264)

Nositelj predmeta

prof. dr. sc. Sandra Voca

Opis predmeta

Predmet osposobljava studente za doradu i preradu mediteranskih vo¢nih vrsta. Student stjece
znanja o boljem iskoriStavanju sirovine, slijedivosti i kvaliteti od sirovine do proizvoda. U sklopu
predmeta obraduju se sirovine mediteranskog podrucja (voéne vrste, fizikalno kemijske
karakteristike voénih vrsta mediteranskog podrucja) - 5 sati, tehnoloski postupci dorade i prerade
vocénih vrsta Mediterana ( minimalno procesiranje, susenje, hladenje i smrzavanje, termicki procesi
ukuhavanja i pasterizacije, proizvodnja sokova) - 20 sati te manipulacija gotovim proizvodima
(ambalaziranje, transport, skladiStenje) - 5 sati.

ECTS: 3.00 Ocjenjivanje

Engleski jezik: R1 Dovoljan (2): 60%-70%
Dobar (3): 71%-80%

E-ucenje: R1 Vrlo dobar (4): 81%-90%

Izvrstan (5): 91%-100%
Sati nastave: 30
Predavanja: 30

Izvodac predavanja
e prof. dr. sc. Sandra Voca

e izv. prof. dr. sc. Jana Sic Zlabur

e prof. dr. sc. Nadica Dobricevic

Vrsta predmeta
e Diplomski studij / Mediteranska poljoprivreda (Obvezni predmet, 2. semestar, 1. godina)
Opce kompetencije

Predmet osposobljava za razumijevanje vodenja procesa obrade hortikulturnih sirovina. Studenti
dobivaju neophodna teorijska i prakticna znanja o procesima obrade hortikulturnih sirovina koji su
temelj za razumijevanje i primjenu u proizvodnji proizvoda karakteristi¢nih za mediteransko
podrucje.

Oblici nastave

e Predavanja
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Ishodi uc¢enja i nacin provjere

Ishod ucenja Nacin provjere

Prepoznati tehnoloske procese dorade i prerade voc¢nih vrsta s Sudjelovanje u raspravama, radni zadaci tijekom nastave,
glavnim ciljem oCuvanja nutritivne kvalitete konaCnog proizvoda. | pismeni ispit, usmeni ispit

Uociti i objasniti promjene koje se dogadaju tijekom primjene Sudjelovanje u raspravama, radni zadaci tijekom nastave,
tehnoloskih procesa u doradi i preradi vo¢nih vrsta. pismeni ispit, usmeni ispit

Preporuciti tehnoloski proces u doradi i preradi voénih vrsta. Sudjelovanje u raspravama, radni zadaci tijekom nastave,

pismeni ispit, usmeni ispit

Samostalno odrediti metodu dorade i prerade. Isplanirati slijed Sudjelovanje u raspravama, radni zadaci tijekom nastave,
pojedinih aktivnosti u procesu primjene metoda u doradi i pismeni ispit, usmeni ispit
preradi vo¢nih vrsta.

Odraditi znanstveno istrazivanje vezano uz metode i tehnoloske | Sudjelovanje u raspravama, radni zadaci tijekom nastave,
procese u doradi i preradi vo¢nih vrsta Mediterana. pismeni ispit, usmeni ispit

Nacin rada
Obveze nastavnika

Svi nastavni materijali su organizirani i prema nastavnim cjelinama dostupni u Merlin sustavu;
kalendar vaznijih dogadanja za kolegij; obavijesti vezane uz kolegij; predavanja i ocjenivanje,
studentskih kolokvija, pismenih ispita, provodenje usmenih ispita. Nastavnik predaje gradivo
predvideno sadrzajem predmeta, provjerava nauceno gradivo i vrednuje usvojeno znanje i stecene
vjestine kroz kolokvije, pismeni i usmeni ispit.

Obveze studenta

Prisustvovanje predavanjima, laboratorijskim vjezbama, te studenti moraju sudjelovati u ucenju u
okviru predmeta posredstvom sustava za e-ucenje. Studenti se trebaju obavezno prijaviti u sustav
za e-ucenje Merlin u okviru kojeg mogu koristiti prezentacije sa predavanja, obavijesti i ostale
materijale. Uvjeti za pristupanje ispitu su redovno pohadanje predavanja i vjezbi. Student je
obavezan prisustvovati svim oblicima izvodenja nastave, predavanja, laboratorijske vjezbe prema
Pravilniku o studiranju na Agronomskom fakultetu.

Polaganje ispita

Elementi Maksimalno Bodovna skala [ Ocjena Broj sati Ukupni broj ECTS bodovi
pracenja bodova ili ocjena izravne sati rada
udio u ocjeni nastave prosjecnog
studenta
Pohadanje 30 20 0,5
nastave predava
nja+vjezbe
Aktivno 10% 5 0,5
sudjelovanje na
nastavi
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Elementi Maksimalno |[Bodovna skala | Ocjena Broj sati Ukupni broj ECTS bodovi
pracenja bodova ili ocjena izravne sati rada
udio u ocjeni nastave prosjecnog

studenta
Parcijalni ispit 1 40% 60-70% | Dovoljan (2) 25 0,5
(PI1) 71-80% | Dobar (3)

81-90% | Vrlo dobar (4)
91-100% | Izvrstan (5)

Parcijalni ispit 2 40% 60-70% | Dovoljan (2) 25 0,5

(PI2) 71-80% | Dobar (3)
81-90% | Vrlo dobar (4)

91-100% | Izvrstan (5)

Usmeni ispit (UI) 10% 60-70% | Dovoljan (2) 0 15 1
71-80% | Dobar (3)
81-90% | Vrlo dobar (4)

91-100% | Izvrstan (5)

Ukupno 100% (PI1+PI2+UI) 30 90 3
Elementi pracenja Opis Rok Nadoknada
Pohadanje nastave Na nastavi se redovito biljeze Trimestar (30 sati izravne Moguca putem samostalnog
predavanja+vjezbe nazoc¢ni studenti (na pocetkui [nastave) zadatka (0,5 ECTS)

kraju bloka) i prati sposobnost
discipliniranog i aktivnog
pracenja nastave Moze se
opravdati izostanak do 20%
predavanja, 15% vjezbi (¢l. 12
Pravilnika o studiranju.... na
AFZ-u)

Aktivno sudjelovanje na nastavi | Studenti se poti¢u sudjelovati u [ Kontinuirano tijekom izvodenja | Moguc¢a putem samostalnog
raspravama, prezentaciji ideja i [ nastave zadatka (0,5 ECTS)
problemskih rjesenja,
argumentiranju misljenja i
stavova. Prati se usvajanje
teorijskih i ¢injeni¢nih znanja,
prezentacijskih i
komunikacijskih vjestina,
kritickog misljenja, timskog
rada i drustvene odgovornosti.
Prati se sposobnost
samostalnog izvodenja
laboratorijskih vjezbi.
Zapazena aktivnost na satu
biljezi se u studentskoj
evidenciji (+), Sto omogucuje
korekciju konacne ocjene
navise (++) ili beneficiju na
usmenom ispitu (+++).

Parcijalni ispit 1 (PI1) Obuhvaca prvi programski dio | 5. tjedan
modula:teoriju iz domene
voc¢nih i povrtnih sirovina koje
se uzgajaju na podrucju
Mediterana, moguc¢nosti i
primjenu procesa prerade, te
detaljno objasnjavanje procesa
susenja, minimalnog
procesiranja, hladenja i
smrzavanja (Voca, Sic Zlabur).
Pitanja iz teorijskog dijela su
otvorenog tipa i ispituju
poznavanje i razumijevanje
Cinjenica.
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Elementi pracenja Opis Rok Nadoknada

Parcijalni ispit 2 (PI2) Obuhvaca drugi programski dio | 10. tjedan

modula: teoriju iz domene
proizvodnje bezalkoholnih
osvjezavajucih pica, termicke
obrade sirovine, procese
ambalaziranja, transporta i
skladiStenja (Voca, Dobricevic,
Sic Zlabur). Pitanja iz
teorijskog dijela su otvorenog
tipa i ispituju poznavanje i
razumijevanje Cinjenica.

Usmeni ispit (UI) Usmeni ispit se sastoji od tri, Ispitni rokovi

eventualno dva pitanja (+++),
ovisno o prethodnoj aktivnosti
studenta . Testira se usvojenost
teorije i Cinjenica, analitiCnost,
kriticko misljenje, kreativnost i
drustvena odgovornost.

Nadoknada (samostalni Ukoliko student ne ostvari Tijekom ispitnih rokova, prije
zadatak)

nuzna 2 ECTS boda kao usmenog ispita
preduvjet izlaska na usmeni
ispit, jedan bod je moguce
nadoknaditi dodatnim
samostalnim zadatkom, npr:
prijevod stru¢nog teksta s
engleskog jezika i izlaganje
pred nastavnikom, prikaz
clanka ili knjige, projektna
ideja i sl.

Tjedni plan nastave

1.

bl

o

©©V®N

Osnovni pregled voénih vrsta koje se uzgajaju u mediteranskoj Hrvatskoj te njihov fizikalno
kemijski sastav

Primjena procesa suSenja u doradi i preradi vo¢nih vrsta

Definiranje metode kao i osnovni principi djelovanja minimalnog procesiranja hrane
Metode i oprema u procesima hladenja i smrzavanja voénih sirovina

Metode termicke obrade vocéne sirovine u svrhu dorade i prerade kao i pripadajuca oprema /
I. Meduispit (kolokvij I) /

Mogucnosti proizvodnje sokova, nacini prerade sirovine u sok kao i kemijska analiza
kvalitete gotovih sokova

Primjena i vrsta ambalaze u procesima dorade i prerade vo¢nih sirovina

Uloga transporta pri procesima prerade vo¢ne sirovine

Mogucénosti i uvjeti skladiStenja u postupcima dorade i prerade voénih sirovina

I1. Meduispit (kolokvij II)
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