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Vrste 1zvannastavnih aktivnosti

INFLUENCE OF DIFFERENT ANTIOXIDANT AGENTS ON THE AROMATIC
PROFILES OF SAUVIGNOXN WINES

Lista izvannastavnih aktivnosti koje se upisuju u dodatak
diplomi:

Josipa Bilo3, Marija Divi¢, Dominik Andelini, Tomislav Jerkovic, Lucija Madzar
Mentor: Assist. Prof. Ana-Marija Jagati¢ Korenika
University of Zagreb, Faculty of Agriculture, Department of Viticulture and Enclogy

64. SEMINAR BILINE ZASTITE Summary: During the harvest 2015, vinifcation of Sauvignon Blanc grapes (Vitis vintfera
L) was carried out with 4 different enologieal anrioxident preparations, containing lower
concentrations of SO in combination with ascorbic acid and different enological tannins in
compartson to 2 treaments with suifuric acid, i the muust prior fo alcohol fermentation. The
Nagrada za najbolji studentski poster u basic parameters of quality, free gen (FAN) and total polyphenol 1pound:
ananstvenoj kategoriji were specirophotometrically analysed in the must, Basic physicochemical parameters and
b meieatd indfvidual volanle aromatic compounds in wines were determined using the gas
Louri KoSéak chromatographic method. The obtained results undoubredly potnsed our the posinive effect of
sulfiic acid on the dynamics and the outcome of alcohol fermentation with the lower dose
influencing the highest concentration of total aromatic compounds. Due to the use of
combined antioxidants, alcohol fermentation did mot totally complete, while the combination
of porassium pyrosulphize, L-ascorbic acid, galloranning and ellagitannins, resulted in the
highest concentrations of aromatic monoterpenes and fruity e wine
Key words: antioxidants, aromatic compounds, gas chromatography, Sawvignon Blanc,
wing

- Rektorova, Dekanovai ostale nagrade,

. demonstrator u nastavi,

- vr¥njacka potpora (student - tutor),

INTRODUCTION

Sulphur dioxide (SO%) is the most widespread preservative in the world and commenly wsed
in the wine production due to its antioxidative, antiseptic and coagulation properties. While
moderate oxidation improves the quality and sensory charactenstics of red wines, SO; 13 essential
for the preservation of the color and aromas, as well as microbiological stabilization of the white
wine. Due to its positive conservation and regeneration effect on the wine aromas, SO; is an
essential addition of wine production (Chinmci et al., 2013). The mam anticxidative function of
S0: is binding to hydrogen peroxide, which is the product of O; reduction. In that process, it
inhibits the aldehyde production and prevents the cmdation of other readily oxidizable
compounds (Boultom et al., 1996; Elias and Waterhouse, 2010). Moreover, S0: also reduces
quinones (brewn pelymers), the results of phenol oxidation, and in the same time improves
polyphenolic wine composition (Danilewicz et al , 2008)

- sudjelovanje u organizaciji znanstveno-stru¢nih skupova i ljetnih $kola, D e g, 50 o o e e 2 oo s

- predstavnik studenata (studentske udruge, predstavnici na razini Sveu¢ilidta i
Fakulteta),

population (European Commission, 2003). SO may induce the increase the appearance of
chromosome abnormalibes as well as sister chromatd and mucronuclei exchange in the
mammalian cells. Also, researches shown that it causes oxidative damages on the both male and

.

- prezentacijarada na znanstveno-stru¢nim konferencijama,

«  ¢lan fakultetske grupe i/ili ekipe (kulturno-umjetnicke aktivnosti, sport...),
- sudjelovanje u promotivnim aktivnostima Fakulteta,

- strucne (istraZivacke) studentske grupe,

. student edukator.
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- 3D modeliranje - IstraZivacka grupa za preradu
mesa

- Agroenergetska grupa

- Lovacka a
- Agrokemijska grupa ST

- Ampelografska grupa
- Artu fitomikologiji

- Mala studentska destilerija

+ Mehanizatorska grupa

. - Ozelenjavanje zajednickih s\
- Botanicka grupa interijera Fakulteta ( GRUPA
- Entomoloska grupa + Prerada stolnog grozda
+  Gljivarska grupa - Ratarska grupa
- Herboloska grupa - Vinarska grupa
- IstraZivacka grupa za analizu . Vocarska grupa
groZdaivina
« Vrtlarska grupa

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet
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uredenje vrtai praktikuma

odrZavanjeiizrada entomoloskih zbirki 1 uzgoj kukaca

razmnoZavanje ukrasnog bilja i odrZavanje zelenila u zajednickom interijeru Fakulteta
sadnjairezidba vo¢akai vinove loze; berbai prerada grozda

sudjelovanje u znanstvenim projektima (provedba pokusa)

herbariziranje biljnog materijala

izrada cvjetnih aranZmana za obiljeZavanja 100.-te obljetnice Fakulteta; priprema §tanda za
Floraart

fizikalno-kemijske analize vo¢aivina

obnavljanje traktora Lanz Alldog (1957.) i Massey Harris Pony (1950.)

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet



Sudjelovanje na znanstveno-stru¢nim skupovima, radionicama i manifestacijama
- Simpozij agronoma

- Seminar biljne zastite

+  Medunarodna studentska konferencija, Novi Sad
- Vinski univerzum - prezentacija vina

- Radionica o vinima JuZnoafri¢ke Republike

- Festival studentskih vina

- Urbanovo

- CroAgro

+  Kukcina tanjuru

- Daniznanostiu Pregradi

- GINisIN
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Sudjelovanje na promotivnim danima Fakulteta
Dan otvorenih vrata
Dan oc¢aranosti biljkama

Agro Advent

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet
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Sudjelovanje na aktivnostima u organizaciji Sveucili§ta

+  Europska no¢ istraZiva¢a — 2018. 1 2019.

. Festival znanosti

Sveudisle U Zagrety
Agronomski fakultet

KUKCINA TANIURY
Isprobajte najnoviji dozivljaj hrane - kukce!
Za vas kuha Ivan Pazanin
Jeste li znali?

« kukci su jeftina i

+ kukci sadrze vise

su izvor vitamina

lako probavijiva hrana odlicnog nutritivnog sastava (g
Zeljeza od Spinata i vise Kalcija od miijeka, bogati

B kompleksa, esencijalnih masnih kiselina i viakana

* U svijetu vise od dvije milijarde ljudi svakodnevno konzumira kukce,

Zzasto i Vi ne biste probali?

KUKE! U SVEMIRY
Mogu li kukei biti astronauti?
MOGU
irani jeli su uvjete u svemiru!
° -ani su u stratosferu i prezivjel A t n
i Posjetite nas na standu i doznajte detalje.

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet
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- projektPanda3ig
- gradski vrtovi grada Zagreba
- posjet dje¢jim vrticima

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet



suradnja s Gospodarskim listom

Stolisnik_(Achillea millefollum L)
visegodiénja jo samonikia vrsta &i-
roko rasprostranjona u nasim kr
jovima, all | u svijetu. U narodu jo
poznat | kao hajduéka trava, ranje-
nik, romonika. Vrio skromnih eko-
lodkih zahtjeva, otporan na vru-
¢inu, susu | hladnoéu, stolisnik je
uéestall korov travnjaka, vitova, a
ponekad | obradivih povrina.

Na travnjacima je uglavnom polegnu-
tog rasta zbog kosnje. Pri siobodnom
rastu visinom doseze od 10 do BO cm.
Stabljika je uspravna, glatka i blago
dlakava, cilindriéna, razgranata samo u
vrinom dijelu. Ovisno o kimatskom po-
drugju u kojem raste, cvate od svibnja do
studenog. Veéi broj cvjetova je sakupljen
u sitna cvjetne glavice smjeétens na vrhu
stabijike i zbijon u paititast cvat. Cvjetovi
su bijole boja | mirisni

Medicinska svojstva ove biljke pozna-
ta su od davnina. Upravo je stolisnik
Jedna od est vrsta &iji je polen prona-
den u Iraku u grebnici neandertalaca
koja datira iz 65,000 g. pr.n.e. Prema
grekoj mitologiji, boica Afrodita sa-
vietovala Je junaku Ahileju da upo:

trijebl stolisnik kao oblog za ranjenu

folium znati tisucu listova zbog vrlo
prepoznatljivih perasto sastavijenin
listova.

Ljekoviti dijelovi

Kao ljekoviti dijelovi stolisnika. koriste
se gomje polovice stabljika - Millefolii
herba, samo cvietovi — Milletalii flos ii
samo 18 - Millofolit folium, Barba mi

dih listova zapotinjo krajem veljade pa
sve do lipnja. Ako se koriste stabljike,
berba zapodinje u lipnju | traje do puaum

Listovilstolisnika)

Aktivnosti stru¢nih (istrazivackih) grupa

rujna. Isto vrijedi | za cvjetove koj se redu

#o manjim stapkama. Liekevito dje
lovanje pripisuje se bogatom kemijskom
sastavu biljke. Stolisnik sadrHi 0.2
eteriénog ulja u & sastav ulazi mnogo vi
tamina, minerala i djelatnin tvari (ahilen).
Zbog svog koloretickog, antibaktoriskog.
antifungalnog, spazmolitiékog djelovanja,
stolisnik se primjenjuje u ljecenju Sirokog
spektra zravstvenin tegoba

Caj se priprema od osuenih cvetova.
Za dalicu éaja potrebno je jednu éajnu -
Eicu osudenih cvietova stolisnika preliti
250 mi vruée vode. Najbolje ga jo konzu
micati tri do Eatiri puta na dan za vrijeme
obroka jor aktivai sastojci stolisnika pot
&u zluivanjo sline | 2eluéanog soka. Iz
tog razioga izvrstan jo 2a smirivanje pro-
bavnih smetnji

Uspjeino ublaava nadutost, proljev,
jaca i ¢isti probavne organe. Preporu
Cuje se djeci za ublazavanje grteva,
kao | uklanjanje glista iz crijeva. Tako-

tolisnika prirodni je asph
tin. U njegovu sastavu pronadena je
salicilna kiselina koja je djelatni sa-
stojak lijeka aspirina. Stoga se smatra
da je stolisnik jedan od najbaljih pri
rodnih lijekova protlv vrudice i gripe.
Jako Je dobar kod ublazavanja | regu-
liranja senskih menstrualnih tegoba.

Pisanje popularnih ¢lanaka

Isto dielovanje ima | sviedi vitaminski
sok od siollsnika, Dvije Soke svieth bijaka
prelje se'sa 100 mivode | dobro samelje u
blenderu. Uzima se jedna juna Zica datiri
puta na dan uz jelo. Ohladeni &aj se moze
Koristt i u obliku obloga. Osim &to Eisti
rane, potice zacjeljvanja | zaustavija krva.
renje, ublazava | svrbez na ko uzrokovan
dermatitisom ili ubodom insekata. Umje-
sto obloga, mote posiuziti | kupelj sa 100
g stolisnika, suhog ili zelenog, prelivenog
litrom vruée voce. Nakon 8o odstojl 20
min doda se u vodu za kupanje. Osim 3t
blagotvomo dielufe na koku, pruta umins
juéu utinak pa je izvrsna prije spavanja.

Osubon listovi stolisnika korists se kao
dodatak jelima u obliku zatina il u salata
ma. Bil su koridten kao zamjena za hmelj
u proizvodnji piva u nordijskim zemijama i
Njemackoj. Zbog njihovog gorkog okusa,
najbolje jo dodati nekoliko lstova u salatu
1o zainiti sve s mao limuna | Secera da
ublaZi okus. Ovako konzumiran stolisnik
smiruje Zeludac, all | podize imunitet. Lju-
bitelj vina mogu napraviti izvsni napitak
protiv slabog apetita. Ziica stolisrika kuha
se 10 minuta u 250 mi vina. Preporuufu
se dvije $alice dnevno, Treba napomenuti
da kod osoba skionih alergjjama upotreba
stolisnika moke uzrokovali upaine prome.
e na kel - dermatiis. Kao | ostale bijne
pripravke. stolisnik traba uzimati umjorenc
jor prakomjerna upatreba moe Lzrokovati
glavobalje | vitoglavicu. Ne preporuta se
konzumacia trudnicama i dojijama. lako
jo stoiisnik generaino siguran za upotrebu
reba imati na umu da on kao | svaki pri-
pravak moZe uzrokovat nuspojave.

Rovena Fri
Valentina Sostaréi¢, mag. ing.
izv. prof. dr. sc. Maja S¢epanovié

ié
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Ljubitelji slatkog
Na svijetu gotovo da ne postoji ¢ovjek koji ne voli bormbone, ¢okoladu,
kekse | ostale slatke delicije. Osim nas, ljubitelji slatki$a su i brojni kukci.

Kakao, mlijeko, oraSasti plodovi, te
ostale sirovine koje se koriste u proi-
zvodniji slatkisa, lako mogu postati legla
zaraze brojnim Stetnicima. Uglavnom su
to $tetnici iz reda kornjasa i leptira. Do
zaraze $tetnicima slatkida moze doéi ti-
jekom proizvodnje, ali i tijekom skladiste-
nja. Stoga je od velike vaznosti prevencija
zaraze U polju, all i u skladistima konditor-
skih proizvoda.

Stegobium paniceum (krusar) prici-
njava Stete u skladistima brasna, cokola-
de, slastitaricama | drugim sliénim mje-
stima jer se hrani brasnom, tokoladom,

keksima i drugim slatki§ima te suhim
vogem. Stetu priinjavaju odrasli oblicl |
licinke.

Plodia interpunctella (bakrenasti mo-
ljae) tipicni je polifag. Hrani se na zimatim
proizvodima, suhom votu, a moZe ga se
nadii na uskladistenim proizvodima kondi-
torske industrije. Tijekom kukuljenja liginke
zapredaju proizvode i tako ih onediséuju.

0

Najvaznije vrsle roda Ephesue koje
odtecuju uskladistene konditorske pro-
izvode su: E. kuehniella, E. elutella, E.
cautella. Stetni stadij kod navedenih vrsta

Ephestia kuehniella (me-"
diteranski brasneni moljac)
poznatiji je kao Stetnik brasna
no, osim brasna, hrani se i
bademima, keksima te suhim
vocem.

Ephestia elutella (duhanov moljac)
prema engleskoj inacici oslovijen je kao
chacolate moth ili maljac cokolade. Osim
duhana Stete moZe ¢initi na proizvodima
kaji sadre Eokoladu, suho voée te orasa-
ste plodove.

Ephestia cautella (pademov moljac)
takoder &ini &tete na suhom voéu, keksi-
ma te proizvodima koji sadrze okoladu.

Sam Ugljesi¢
Entomolo$ka grupa

Zavod za poljoprivred-
nu zoologiju
Agronomski fakultet u
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Razlicak$
nebeskihlogiju

Kaa korov, razligek se periodiéna
moze pajavili u usjevima strrih 2
farica, fako nije toliko udestala po-
java u interzino] proizvodnji, Ne-
Sto seste 68 javia u usievima raz.
lako Jo u Hrvatsko) Hoda pojava
razlicka u usjevima te ga najceste
alazime na livadama, Uz promet-
ic0 | puteve, U podrugjima gaje so
wrsta ugestalo pajaviuie dova-
znadajnag smanjena prinasa

h Zitarica.

2

jest gusjenica.

Zagrebu

Péelinja ,us”

\Irsta Braula coeca, unatoé hrvatskom nazivu ,u$", zapravo je muha
bez krila. Odrasli su veligine oko 1,5 mm i prekriveni diacicama crven-
kasto-smede boje. Redovito se zbog sli¢nosti zamijeni s grinjom Varroa
destructor. Jedna od primjetnin razlika korisnih za razlikevanje grinje i
muhe jest da Braula ima Sest nogu, dok odrasle grinje Imaju osam nogu.
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¥ Péelinja ug Zivi kao komenzal na p@g-
1 lama. Komenzalizam je oblik zajednic-
‘q kog Zivota dva organizma razligitih vi-
® sta kod kaojih jedan partner ima korist od

drugog, a da pri tome ovaj drugi nema
&tetu. Dok se na matici Gesto vidi neko-

liko odraslih oblika, obitno ée samo po
jedna jedinka biti pronadena na radilica-
ma. Smatra se da je p&alinja us bezopa-
sna za domaéina, ali neke zemlje ipak
preporuéuju njeno suzbijanje. Odrasle
jedinke &esto nalazimo na glavama pte-

la, trutova, a posebno mi
tica. Dok se nalazi na glavi
ptele, péelinja u$ se hrani
hranom iz usta domacina
Postoje dokazi da odrasla
jedinka moze potaknuti regurgitaciju
(izbacivanje hrane na usta iz jednjaka)
pela Setajuti gornjim rubom péelinje
usne. Zenka moze odloZiti jaja na mno-
ga mjesta u kosnici, ali razvijaju se samo
jajaca polozena na mjestima gdje ima
meda. Nakon izlaska iz jaja, li¢inke stva-
raju tunel ispod tanke vostane previake.
Ovaj vidljivi tunel je najzamijetnije oste-
¢&enje koje se pripisuje ovoj vrsti. Smatra
se da se liginke hrane ostacima meda i
peludi pri stvaranju tunela ispod stanig-
nih poklopaca {tankih votanih previaka)
u éeliji. Péelinja u$ predstavija minimal-
nu prijetnju péelarskoj industriji jer joj se
ne moze pripisati nikakva gospodarska,
vet uglavnom estetska Steta. S pojavom
grinje Varroa destructor i raziigith pri-
pravaka s kojima se suzbija, ova vrsta
je znatno smanjena u kosnicama jer je
osjetljiva na vecinu tretmana suzbijanja
Maria Cedermas
Entomolo$ka grupa
Zavod za poljoprivredu
zoologiju
Agronomski fakultet u Zagrebu

Razlitak (Contaurea cyanus L), plava-
lia, modrul il plavica, jednogodisnia je
bilja iz porodice glavodika (Asteraceae).
Vrsta pofjsde iz Srezozem|n adakle se
prodirla na ostatak suleta. Narasia od 20
do 50 em, a ponekad i 6o 80 am. U gor-
niem cjelu staslike razlicka razvijai se
ovjetne giavice Mogro plave boje raziidiin
ablikz | velidine, Cesla pojava razlitka u
‘péenici te opetavana karidtenje herbicica
isleg menanizma sjelovanja covelo je u
Poljsko] ¢ razvoja ez steninosti na ALS
inibitora | hormonska harbicids. Razi-
Gak 50 sve Sodie proralaz u cvjscarstha

zbog ap'emenjivanja | iskoridtavania u
s ukzsnog oriieta, Razmnozave oz
sjemenom, & jedne bl praizede go-
inje vise 6d 1000 sjemanki

Ima relathma euco razdoblie cvatrs
u rasponu od liprjs sve od rujna, ali s
moze widieli | u studenom, Artoianski
glkezic {oijarin | tanauin] su g e
sastawrica cvijota al sadrzo i taning, pok-
1ine, gore WA, Siuzl Smole te manje ko
liine voska | saligine kiseline. Medono-
&naja biljka.

Ljekovita svojstva razlitka poznata
suod davning, Hi Je pri atkrio
Kjekovit potencijal te mu dao ime
centaurea smatrajudl da ima djelo-
tvorna svojstua. Jok za vrijeme starlh
Grka priprave] ocl e

Koji se dijelovi kariste u
ljekovite svrhe?

Dijelovi raziha koriste se u ekovi-
to] primjeni samstaina i u kombinacii

Skupljana nadzamnog diela p'wnd\ o
u UC\‘\W miesacima u fammi vezanih sno-
pica kaji se suse u sjen na zrsku, fzdvo-
[0 se korisie cvietow 4ji se sakupja-
ju i | sula na toplome | proziaénoma
mjastu s ki prapuhom. Makon suéenja
usitnjeri dijelavi pohraniuiu se u adgovs-
rajudy AmbelsEy. Tekvim nadinom suse-
nja amogutue se celodma smanjanje
quiitaa jekeyth svjstya i plave b
Fezliéak je danas mrogo bolie istrazen.
Majrairenija upolrebu ima Gaj o fazlitka

ilu usjevu péenice
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DruZenjaiizleti

- Hrvatski prirodoslovni muzej
+  Muzej evolucije

+  Bjelovarski sajam

- stru¢ne ekskurzije

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet
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,U entomolosku grupu uclanio sam se iz Zelje za proSirivanjem znanja na podrudju »2Aktivnhost u Vocarskoj grupi prije svega bih preporucila

Iskustva studenata

entomologije kroz razne stru¢ne i kreativne projekte koje u sklopu grupe provodimo. studentima radi potpuno drugacijeg pristupa radu 1 ucenju.
Osim §to stjeCemo nova znanja imamo priliku druZiti se i stjecati nova prijateljstva. Kroz Kao ¢lanica grupe imala sam prilike prakti¢no raditi u
razlicite projekte 1 manifestacije imamo priliku upoznati ljude iz struke ¢&ja nam iskustva laboratoriju, voénjaku, pokusali§tima Zavoda kao 1 sudjelovati
mogu pomo¢i kasnije u realizaciji naSe poslovne buduénosti. Uz sve to radimo ono $to na brojnim dogadanjlma na Fakultetu i izvan njega, a uvijek
volimo 1 $irimo svoje znanje o ¢udesnom svijetu kukaca na ostale ljude te je to zapravo sve uz kolege i druzen]a Tom prilikom srece se puno novih
najveca ar koju entomoloska grupa pruza.” stvari koje nece i ne mogu biti samo naucene iz skripta,

knjiga, ve¢ ¢e biti opipane i videne uZivo $to onda ostaje i
zapamceno. Osim $to se moZe puno nauditi, vidjeti, otkriti

Pave Nincevi¢ : 1] :
Entomoloska grupa nesto novo, moze se 1 zabaviti. Uz dobro drustvo 1
3. godina preddiplomskog studija Fitomedicina najnaporniji rad postaje zabavan.,,

Rea Vrtodusi¢

Vocarska grupa

»Sudjelovanje u vinarskoj grupi mi je obogatilo prakti¢no znanje vezano za struku. Rad na
podrucju koje te interesira 1 s kojim se planira§ baviti, uz asistenciju stru¢nih ljudi,
omogucuje studentima hrabriji ulazak na trZi§te rada nakon fakulteta. Svaka ‘-
1zvannastavna aktivnost koja je usko povezana sa strukom je dobrodosla uz redovne
obaveze na fakultetu.”

1. godina diplomskog studija Hortikultura - Vo¢arstvo

Tomislav Jerkovié¢
Vinarska grupa
2. godina diplomskog studija Hortikultura - Vinogradarstvo i vinarstvo

Sveuciliste u Zagrebu Agronomski fakultet
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kontakti voditelja stru¢nih grupa:

e vodic¢za brucose

eyt

Povjerenstvo za 1zvannastavne

* https://www.agr.unizg.hr/hr/grou

p/121/Izvannastavne+aktivnosti E-mail: izvan.akt@agr.hr

aktivnosti

nasta\-’rh

aktivnosti
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